
 

FOTOVERSLAG OLIEBOLLENACTIE 2023 

 

Dit jaar is er een verslag van de oliebollenactie aan de hand van foto’s. 

 

 

In totaal hebben zo’n 120 mensen meegewerkt: veel meer 

dan vorig jaar. 

 

Op woensdag werden alle 

materialen aangevoerd en de 

ingredienten aangeleverd. 

 

 

Donderdag kwam de 

opbouwploeg: alle zalen 

moesten worden ingericht 

 

 

De eerste appelschilploeg had gelukkig veel 

medewerkers. Donderdagmorgen werd 48 kilo appels 

geschild, 37,5 kilo krenten, 37,5 kilo rozijnen gemengd en 

gewogen en verdeeld over 18 beslagemmers. 

Ook werden 13 kilo oranjereepjes gesnipperd en 

verdeeld over de beslagemmers. 

 

 

De baktent staat klaar en is prachtig verlicht 

en omringd door bouwhekken. 

In de tent staan de drie bakovens te wachten 

op wat komen gaat. 

 

 

 



 

 

In de beslagruimte (de oppasruimte) is het warm: 

26 graden.  

Om 5 uur ’s morgens komt de eerste beslagploeg.  

  

6.30 uur is het eerste beslag klaar en kan het bakken 

beginnen. 

 

 

 Bakploeg 1 

zit dan al 

aan de 

koffie of 

thee: klaar 

om te 

beginnen 

 

 

  

 

 

 

Het begin is even 

moeizaam, maar al vrij 

snel worden de heerlijkste 

oliebollen gebakken.  

 

 

In totaal worden er ongeveer 

7000 oliebollen gebakken 



 En al die oliebollen worden gekeurd, ingepakt in zakken 

en de zakken worden in dozen gedaan  

 

 

 

 

 

 

 

Ondertussen is de tweede appelschilploeg gearriveerd. 

Ongeveer 400 appels moeten worden geschild en met 

de appelsnijder in schijven worden gesneden. Doordat 

er veel medewerkers waren, was het eigenlijk heel snel 

klaar .   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

De hele dag was de catering druk met het klaarmaken van 

koffie, thee, brood, soep etc. En als er tijd over was waren ze 

druk met het schoonmaken van alle  materialen 



Terwijl Tijs druk is met het wisselen van de olie, is beslagploeg 2 

gestart met het maken van het beslag voor de appel- en 

ananasbeignets 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bakploeg 2 heeft 

inmiddels het 

stokje 

overgenomen 

van bakploeg 1    

 

 

 

2700 appelbeignets en 

200 ananasbeignets 

moeten gebakken 

worden 

De kwaliteit is 

uitstekend 

 

 

 

 



 

En ook deze moeten gekeurd, gesuikerd, in bakjes en 

daarna in zakken worden gedaan  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En als alles 

gebakken is, moet 

er natuurlijk wel 

worden verkocht: 

op vrijdagmiddag en 

zaterdagmorgen zijn 

we er druk mee     

 

 

 

 

 

 

 

Tenslotte moet alles 

worden worden 

opgeruimd en alle 

materialen weer 

weggebracht   

 

 

 



In totaal heeft de actie het volgende “opgebracht”: 

• Prima sfeer 

• Waardevolle contacten 

• Veel samenhorigheid 

• 6900 oliebollen  

• 2700 appelbeignets 

• 190 ananasbeignets 

• 120 medewerkers, die actief waren 

• 1900 oliebollen voor de voedselbank 

• 6.550 euro opgebracht 

• 3.400 euro onkosten 

• 3.150 euro voor de projecten Sant Egidio en de wijkkas 

We willen iedereen bedanken voor het meedoen, want zonder de vele vrijwilligers en coordinatoren 

was de actie niet mogelijk geweest! 

Als je nog opmerkingen hebt wat goed was of nog beter kan dan horen we dat graag. 

Aan het eind van 2024 willen we weer gaan bakken: hopelijk vond je het zo leuk dat je dan weer mee 

doen. 

 

De oliebollencommissie, 

Tijs Winkels, Peter Hoffer, Cees van der Eems, Bert Wolters 


