
OLIEBOLLENACTIE 2022: NA 3 JAAR WEER EEN SUCCES 

Na 3 jaar kon het dit keer weer doorgaan: voor de 29e keer werden de oliebollen gebakken. Dit keer een 

primeur: voor het eerst konden alle activiteiten in de vernieuwde DrieRanken plaatsvinden. Na vele weken van 

voorbereiding  begon het oliebollencircus op dinsdag en woensdag met de voorbereidingen. Alle inkopen 

werden gedaan, de materialen opgehaald en de ingredienten werden gebracht. De kerk werd omgebouwd tot 

een werkplaats: overal stond wel wat. Donderdag begon het “echte” werk: de baktent voor de bakovens werd 

op de parkeerplaats naast de kerk opgebouwd, de jeugdruimte werd omgetoverd tot inpakruimte, in de ruimte 

van de kinderoppas kwam de beslagploeg te werken en 

tot slot werd de hal de kantine.  

Donderdagmorgen werden ook al de ingredienten voor 

het oliebollenbeslag klaargemaakt: 4 kisten appels 

werden geschild en in kleine stukjes verwerkt. Samen 

met de jongste medewerkers werden de krenten en 

rozijnen uit elkaar gehaald, afgewogen en in 18 

verschillende emmers gedaan.  Na een dag hard werken 

was alles klaar om te kunnen gaan bakken. 

Vrijdagmorgen om 5.00 uur stond de 1e beslagploeg al 

klaar om het eerste beslag te maken. Dat lukt prima, want 

om 6.30 uur was het 1e beslag klaar.  

Ondertussen 

druppelden vanaf 6.00 

uur de medewerkers 

van de 1e bakploeg binnen.  Een aantal vertrouwde gezichten werden 

gemist, maar er waren ook weer nieuwe medewerkers. Na de koffie 

of thee was het om 6.30 uur tijd om te gaan bakken. De olie was goed 

op temperatuur, maar 

na 10 minuten bleek dat de olie te goed op temperatuur was: bij 

alle bakovens werd de olie veel te heet en moest het bakken al 

direct worden gestopt. Gelukkig kon Tijs het probleem oplossen 

en konden we rond 7.15 uur echt aan de gang. De inpakploeg 

kreeg even later de oliebollen op de gaasbakken en konden ze, 

nadat ze waren afgekoeld, in de zakken doen.  

Om 8.30 uur kwamen de eerste “appelschillers” binnen 

en na het kopje koffie werden de 12 kisten met appels 

te voorschijn gehaald. In de ontmoetingsruimte was het 

al snel een drukte van belang en alle appels werden 

geschild en daarna m.b.v. de appelsnijder in schijven 

gesneden voor de appelbeignets. Na enkele uren 

stonden er 12 emmers met appelschijven klaar om 

gebakken te worden.  Na de gedane arbeid was er tijd 

voor koffie met een oliebol. 



De cateringploeg was ’s morgens vroeg ook al 

gearriveerd en zorgde ervoor dat iedereen koffie, 

thee, soep of broodjes kreeg. Maar dat was niet het 

enige: alle ananasschijven moesten uit de blikken 

gehaald worden en droog worden gedept: een 

tijdrovende klus. In de loop van de dag kwamen 

allerlei materialen in de keuken, die afgewassen 

moesten worden. Het spoelen van de vieze 

materialen en het schoonmaken in de afwasmachine 

was een lange en vermoeiende klus.   

Halverwege de morgen werd gestart met het inpakken van de 

oliebollen voor de voedselbank: in totaal werden 1800 oliebollen 

voor 300 klanten van de voedelbank ingepakt. ’s Middags 

werden de zakken naar de voedselbank gebracht en daar 

uitgedeeld aan de klanten. 

Inmiddels waren de beslagploeg 2 (voor de oliebollen) 

en 3 (voor de appelbeignets) gearriveerd  en zij 

konden beslagploeg 1 aflossen. Ondanks het 

oponthoud aan het begin van de dag liep het bakken 

van de oliebollen goed door en hoefde beslagploeg 2 

niet veel beslag meer te maken. Beslagploeg 3 begon 

met de voorbereidingen voor de 16 appelbeignet 

beslagen. 

Bakploeg 2 verzamelde rond 11.15 uur in de kantine van de 

kerk en kreeg uiteraard koffie of thee met een oliebol. Rond 

11.45 uur stopte bakploeg 1, werd de olie bijgevuld in de 

bakovens en startte bakploeg 2 met bakken van oliebollen, 

ananasbeignets en appelbeignets. Alle 3 tegelijk in de 3 

verschillende bakken, omdat om 14.00 uur al de verkoop 

begon. 

De verkooptenten waren inmiddels opgezet en de verkopers gearriveerd. Voor het eerst kon dit jaar worden 

gepind en dat moest natuurlijk worden uitgelegd. Voor 14.00 uur kwamen de eerste kopers al binnen en om 

14.00 startte de eerste verkoop. Op een enkele hapering van het pinautomaat na, verliep verkoop goed: veel 

bestellingen werden opgehaald en ook werd er veel verkocht in de vrije verkoop. 

Het bakken van de oliebollen en appelbeignets was (bijna conform planning) om 16.45 uur klaar. De 

beslagruimte was helemaal schoongemaakt en de catering was heel druk met het schoonmaken van alle 

materialen. De verkooptenten werden naar binnen gehaald. Aan het begin van de avond kon de deur van de 

kerk dicht. 

Zaterdagmorgen ging de deur al weer vroeg open: 

de verkooptenten moesten worden opgebouwd, de 

zalen moesten worden leeggeruimd en 

schoongemaakt. Uiteraard was er ook weer een 

nieuwe verkooploeg. Voor en achter en de kerk 

stond een verkooptent. Bij de Berghorst werden de 

oliebollen per stuk verkocht aan de bewoners. 

Zaterdagmorgen was het echter bijna de hele 

morgen slecht en regenachtig weer, waardoor de 

verkoop achter bleef bij  de verwachting. Voor het opruimen waren voldoende medewerkers (verschillende 



kwamen spontaan helpen). Het opruimen was vrij snel gebeurd en alle materialen konden worden 

teruggebracht naar de container bij van Gerrevink of de zolder van de kerk. In de kerk lagen de tenten nog te 

drogen, maar die moesten wel voor de zondag nog worden opgeruimd. Dus het duurde nog tot een eind in de 

middag voordat alles was opgeruimd. 

Aan het eind van de dag waren er nog zo’n 15 dozen 

met oliebollen en appelbeignets over.  Zondagmorgen 

na de kerkdienst was er voor iedereen een oliebol 

en/of appelbeignets en is nog een aantal zakken 

verkocht. Het restant is meegenomen naar GG-NET 

(voor asielzoekers) en Caesera (voor Leger des Heils): 

dus alle oliebollen en appelbeignets hebben een 

goede bestemming gekregen. 

 

De cijfers 

• In totaal waren er bijna 100 medewerkers betrokken bij de actie (en allemaal worden ze zeer bedankt 

voor hun inzet!) 

• Er werden naar schatting 8100 oliebollen, 2500 appelbeignets en 250 ananasbeignets gebakken 

• Als alles was verkocht had dit ongeveer 10.000 euro opgeleverd, maar is natuurlijk niet het geval: 

o Voor 2.200 euro is geschonken aan voedselbank, GG-net, Caeserea, vredeswandeling etc. 

o Voor 1.500 euro is geleverd aan medewerkers, nieuwjaarsreceptie, inloophuis, opgegeten of 

afgekeurd 

o Voor 6.100 euro is verkocht op vrijdag, zaterdag en zondag 

• Er is voor ruim 3.100 euro aan kosten gemaakt. M.n. de ingredienten kostten aanzienlijk meer dan de 

vorige jaren 

• Er blijft ongeveer 3.100 euro over voor de 2 projecten: 50% voor Ecobrix en 50% voor de wijkkas 

 

Nog wat (kritische) opmerkingen / verbeterpunten: 

Er is heel veel goed gegaan, zoals je hebt kunnen lezen (en meemaken). Maar er zijn ook wel wel wat kritische 

kanttekeningen te maken of verbeterpunten aan te geven: 

• Het aantal medewerkers was groot, maar bij bepaalde activiteiten waren er (te) weinig medewerkers, 

waardoor de druk (te) hoog was. Dit was m.n. bij opbouwen, appelschilploeg 1 en catering 

middagploeg 

• De kwaliteit van de oliebollen en appelbeignets was wisselend: gewicht, vorm en vetgehalte was niet 

altijd even goed. Het ontbrak aan een voldoende kwaliteitsbewaking 

• TOP2000 was niet overal te horen en dat hoort er echt wel bij (toch?) 

Als jij nog opmerkingen of verbeterpunten hebt: geef ze door, zodat het volgende jaar nog weer beter kan! 

Als je volgende keer mee wilt helpen met de organisatie of een activiteit wilt coordineren: graag! Laat het ons 

even weten 

 

 


